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PROGRAMA DE DISCIPLINA

IDENTIFICACAO

DISCIPLINA: To6picos Avancados em Avaliacio de Carcacas CODIGO: pzoo7318

DEPARTAMENTO: Zootecnia AREA: Producéo Animal

CARGA HORARIA TOTAL : 60 horas

NUMERO DE CREDITOS: 04

CARGA HORARIA SEMANAL: 04 h. teéricas: 03 h préticas: 01 h

PRE-REQUISITOS

RESPONSAVEL: Prof. Dr. Wilson Moreira Dutra Junior.

EMENTA

EMENTA: Importancia sécio-econémica do Mercado nacional e mundial de carnes.
Crescimento e desenvolvimento dos tecidos corporais. Caracteristicas de carcacas
buscadas em programas de melhoramento genético animal. Métodos de avaliacdo
corporal “in vivo” e “post mortem”. Sistemas de Avaliacao e Tipificagdo de carcagas de
bovinos, bubalinos, suinos, caprinos, ovinos e outras espécies. Rastreamento de
produtos carneos.

OBJETIVOS

GERAIS: Proporcionar ao aluno conhecimento sobre carcagas e carnes e suas
implicacdes com os diferentes sistemas produtivos, assim como integracdo do estudante
na conjuntura cientifica, didatica e profissional.

ESPECIFICOS: O aluno no final do curso devera: a) ldentificar fatores que
influenciam na producdo de carnes e a transformacdo dos tecidos nas carcagas,
conversdo de musculo em carne, propriedades da carne, métodos de armazenamento e
conservacdo, valor nutritivo, sistemas de avaliagdo de carcacas e identificacdo dos
diferentes cortes de carcaca.

b) Diferenciar e reconhecer a carne produzida, os sistemas de avaliacdo e os cortes
realizados nas carcacas das espécies domésticas exploradas comercialmente.

c) Correlacionar os diferentes sistemas produtivos com as caracteristicas a melhorar,
visando atender as exigéncias dos diferentes mercados.



http://www.ufrpe.br/

CONTEUDOS

UNIDADES E ASSUNTOS

UNIDADE | — FATORES QUE INFLUEM NA EFICIENCIA DA PRODUCAO
DE CARCACAS E CARNES (4 horas)

1.1.  Eficiéncia Reprodutiva;

1.2.  Eficiéncia na conversao alimentar;

1.3.  Crescimento do animal;

1.4.  Composicao da carcaca;

1.5.  Manejo animal,

1.6. Comercializagéo da carne;

1.7.  Preparacédo da carne.

UNIDADE Il - TECIDOS DA CARCACA (4 horas)

2.1.  Estrutura;

2.2. Composicdo;

2.3.  Crescimento;

2.4.  Desenvolvimento.

2.5.  Regulagdo Hormonal

2.6. Regulacdo Nutricional

2.7.  Relacéo entre crescimento, composicao e qualidade da carne

UNIDADE 111 - VALOR NUTRITIVO DA CARNE (4 horas)
3.1. Proteinas;

3.2. Lipidios;
3.3. Carbohidratos;
3.4. Minerais;

3.5.  Vitaminas

UNIDADE IV — MECANISMOS DE CONTRACAO MUSCULAR (4 horas)
4.1. Nervos e natureza dos estimulos;

4.2. Contracdo e relaxamento do muasculo esquelético;

4.3. Fontes de energia e funcionamento muscular.

UNIDADE V - CONVERSAO DO MUSCULO EM CARNE (4 horas)
5.1. Homeostase;

5.2.  Sangria;

5.3.  Circulagdo muscular;

5.4.  PH pbs-morte

5.5. Producdo e dissipacdo de calor p6s-morte;

5.6. Rigor mortis;

5.7.  Modificag0es.




UNIDADE VI - MODIFICAQOES POS-MORTE E PROPRIEDADES FINAIS
DA CARNE (4 horas)

6.1.  Stress;

6.2.  Fatores da producdo animal;

6.3.  Manejo prévio ao abate;

6.4.  Temperatura pds-morte;

6.5. Manejo p6s-morte.

UNIDADE VII - PROPRIEDADES DA CARNE (4 horas)
7.1  Capacidade de retencdo de agua;

7.2  Coloracéo;

7.3 Estrutura;

7.4  Firmeza;

7.5 Textura.

UNIDADE VIII —~ ARMAZENAMENTO E CONSERVA(;AO (4 horas)
8.1 Resfriamento;

8.2  Congelamento;

8.3 Outros tratamentos térmicos.

UNIDADE IX — PALATABILIDADE E COCCAO (4 horas)

9.1  Aspecto;
9.2 Maciez;
9.3 Gordura;
9.4 Suculéncia;
9.5 Sabor;

9.6 Aroma;

9.7  Efeito do calor na cocgéo;
9.8 Métodos de coccao.

UNIDADE X — SISTEMAS DE AVALIACAO DA CARCACA (8 horas)
10.1 Bovinos;

10.2 Bubalinos;

10.3  Caprinos;

10.4 Ovinos;

10.5 Suinos;

10.6  Aves.

UNIDADE XI - CORTES DA CARCACA (8 horas)
11.1. Bovinos;

11.2. Bubalinos

11.3. Caprinos

11.4. Ovinos;

11.5. Suinos;

11.6. Awves.




UNIDADE XIlI - CARACTERI',STICAS DE CARCACAS DE OUTRAS
ESPECIES DE INTERESSE ZOOTECNICO (8 horas)

12.1. Coelhos

12.2.  Avestruz e Ema
12.3. Peixes

12.4. Répteis

12.5. Animais Silvestres

METODOLOGIA: Exposicéo oral dialogada e compartilhada com seminarios pelos
alunos, com auxilio de “data show”, Slides e transparéncias, quadro para escrita a giz,
ou quadro branco e caneta em cores.

Préticas: Aulas praticas de anatomia e fisiologia e com manuseio de carcagas e carnes.
Unidade | — Abate em frigorifico, armazenamento e conservagdo em frigorifico.
Unidade Il — Avaliacdo da carcaca de Bovinos.

Unidade 111 — Avaliagdo da carcaca de Caprinos e Ovinos.

Unidade IV — Avaliacdo da carcaca de Suinos e Aves.
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Periddicos:

a) Internacionais

- Animal Production

Animal Science.

Journal of Agricultural Science
Journal of animal science

- Meat Science.

b) Nacionais

- Pesquisa Agropecuéria Brasileira
- Revista Brasileira de Zootecnia
Revistas:

- Revista da Carne

Cadernos Técnicos de Veterinaria e Zootecnia




